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Valdorfo salotos 

Versiena jdarytos paprikos 

Maltiniai su kopustais 

Jdarytas moliugas 

Vistiena su slyvomis 

Astrus vistq sparneliai 

Jautienos suktinukai su darzovemis... . 

tas su sampanu 

lenos kepenys su obuoliais ir 

rais 

\imkcal 
Salotos su sparaginemis pupelemis 

ir ozkq suriu 

Traskus pyrageliai su grybais 

Suriu jdarytos paprikos 

Bulves su gaiviu padazu 

Makaronai su sonine ir brokoliais 

iV' ,^Visciukas su cesnaku, ciobreliais 

ir citrina 

Vistienos kepsneliai 

Ralakutienos troskinys su 

dzicvintais vaisiais 1 

Kalakutienos verinukai su gaiviu 

padazu 1 

Lasisa filo tesloje 1 

Kiaulienos vyniotinis su obuoliais 1 

Mesos pyragas 1 

Triusis su pupelemis 1 

Kiaulienos sonkauliai su 

karamelizuotomis morkomis 1 

^aldui fialkkfdai 
Fiio teslos krepseliai su vaisiais 

A r b u z i i ir melynit^ desertas 156 

O r i n u k a i su gaiviu padazu ir uogomis ..158 

Kept i obuoliai 160 

Kriauses su vani l in iu padazu 162 

Sventinis pyragas su 

karamelizuotomis kriausemis 164 

Pieno zele su uogomis ir morengais 166 

Svaigus persikai 168 

Braski i i ir bananii desertas.:*. 170 

Rabarbarq desertas : . . . .172 

Varskes pudingas su spanguolemis 174 

O b u o l i q pica 176 

Prancuziski skrebuciai su 

karamelizuotais bananais 178 

Vi r t i n i a i su vysniomis j ^ f l H d ^ 8 0 

O b u o l i q serbetas 

Obuol iq pyragas su varskes k r e m U ^ ^ K l 8 4 

Ci t r in in ia i pyrageliai 186 

Vyniot inis su varske ir melynemis 188 

Purusis varskes pyragas 190 

Pyragas su uogomis ir vaisiais 192 

C i t r u s i n i u vaisiu trupiniuotis 194 Citrusini t i vaisii^ trupii 

O b u o l i q pyragas O b u o l i q pyragas 196 

Saldus pyrageliai su obuoliais 198 

Saldus pyragaiciai 200 

Pica tutti frutti 202 

Sokoladinis pyragas 204 

Varskes tortas su uoromis 206 


