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Persiðki vaniliniai
Ruoðiama 12 min.
Kepama 20 min.
Kalorijø 500
Riebalø 35 g
Angliavandeniø 44 g

3 kiauðiniai
1 puodelis minkðto sviesto

1 puodelis smulkiojo cukraus
½ puodelio pieno

1½ puodelio sijotø kvietiniø miltø 
su 2 ðaukðteliais kepimo milteliø

1 ðaukðtelis vanilës ekstrakto

Papuoðimas
1 puodelis miltelinio cukraus
1 ðaukðtelis citrinø esencijos

1 ðaukðtelis vanilës ekstrakto
1 puodelis minkðto sviesto

persiðkø cukraus vatos siûlø

 1  Ákaitinkite orkaitæ iki 160 °C temperatûros. Á 12 keksiukø formeliø ádëkite popierinius 
krepðelius. Vidutinio dydþio dubenëlyje paplakite kiauðinius, sukrëskite sviestà, suberkite cukrø 
ir maiðykite, kol susidarys puri masë.

 2 Supilkite pienà, vanilës ekstraktà, suberkite miltus ir gerai iðmaiðæ paplakite elektriniu plakikliu 
2 minutes iki lengvos kreminës masës.

 3 Teðlà po lygiai sukrëskite á popierinius krepðelius. Kepkite 18–20 minuèiø, kol ji pakils ir 
iðkeps. Praauðusius keksiukus sudëkite ant vieliniø groteliø. Puoðkite visiðkai atvësusius.

Papuoðimas
 1 Visus puoðimo komponentus, iðskyrus cukraus vatos siûlus, sumaiðykite mediniu ðaukðtu ir 

iðsukite iki purios masës.
 2 Sukrëskite miðiná á konditeriná maiðelá su þvaigþdës formos antgaliu ir iðspauskite ant keksiukø. 

Papuoðkite cukraus vatos siûlais.
  12 keksiukø
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„Vanilinës roþës“
Ruoðiama 12 min. Kepama 20 min. Kalorijø 483 Riebalø 35 g Angliavandeniø 42 g

 1  Ákaitinkite orkaitæ iki 160 °C temperatûros. Á 12 keksiukø 
formeliø ádëkite popierinius krepðelius. Vidutinio dydþio 
dubenëlyje paplakite kiauðinius, sukrëskite sviestà, 
suberkite cukrø ir maiðykite, kol susidarys puri masë.

 2  Supilkite pienà, vanilës ekstraktà, suberkite miltus ir 
gerai iðmaiðæ paplakite elektriniu plakikliu 2 minutes iki 
lengvos kreminës masës.

 3  Teðlà po lygiai sukrëskite á popierinius krepðelius. Kepkite 
18–20 minuèiø, kol ji pakils ir iðkeps. Praauðusius 
keksiukus sudëkite ant vieliniø groteliø. Puoðkite visiðkai 
atvësusius.

Papuoðimas
 1  Pusæ puoðimo komponentø, iðskyrus roþes, sumaiðykite 

mediniu ðaukðtu, sudëkite likusius komponentus ir 
ðaukðtu iðsukite iki purios masës.

2  Sukrëskite miðiná á konditeriná maiðelá su paprastu 
antgaliu ir iðspauskite ant keksiukø. Papuoðkite 
roþytëmis.

  12 keksiukø

3 kiauðiniai
1 puodelis minkðto sviesto

1 puodelis smulkiojo cukraus
½ puodelio pieno

1½ puodelio sijotø kvietiniø miltø 
su 2 ðaukðteliais kepimo milteliø

1 ðaukðtelis vanilës ekstrakto

Papuoðimas
1 puodelis miltelinio cukraus

1 ðaukðtelis roþiø vandens
1 puodelis minkðto sviesto

6 laðai vanilës ekstrakto
dþiovintø roþyèiø, 8 vienam 

keksiukui (rasite kepiniø 
papuoðimø parduotuvëse)



 1 Ákaitinkite orkaitæ iki 160 °C temperatûros. Á 12 keksiukø formeliø ádëkite popierinius 
krepðelius. Vidutinio dydþio dubenëlyje paplakite kiauðinius, sukrëskite sviestà, suberkite cukrø 
ir maiðykite, kol susidarys puri masë.

 2 Supilkite pienà, vanilës ekstraktà, suberkite miltus ir gerai iðmaiðæ paplakite elektriniu plakikliu 
2 minutes iki lengvos kreminës masës. Ámaiðykite baltàjá ðokoladà.

 3 Teðlà po lygiai sukrëskite á popierinius krepðelius. Kepkite 18–20 minuèiø, kol ji pakils ir 
iðkeps. Praauðusius keksiukus sudëkite ant vieliniø groteliø. Puoðkite visiðkai atvësusius.

Papuoðimas
 1 Dubenëlyje sumaiðykite milteliná cukrø su vandeniu. Braðkiø dþemà sukrëskite á konditeriná 

maiðelá; pasirinkite maþiausià antgalá ir iðspauskite ant keksiukø norimus ornamentus. Tà patá 
padarykite su baltu glajumi. Á keksiukus ásmeikite po ðirdelës formos þvakutæ.

  12 keksiukø

3 kiauðiniai
1 puodelis minkðto sviesto

1 puodelis smulkiojo cukraus
½ puodelio pieno

1½ puodelio sijotø kvietiniø miltø 
su 2 ðaukðteliais kepimo milteliø

1 ðaukðtelis vanilës ekstrakto
100 g smulkinto baltojo ðokolado

Papuoðimas
1⁄3 puodelio miltelinio cukraus

2 ðaukðtai vandens
1⁄3 puodelio braðkiø dþemo  

be sëklø
ðirdelës formos þvakuèiø

Vaniliniai su  
ðirdelëmis
Ruoðiama 12 min.
Kepama 20 min.
Kalorijø 314
Riebalø 18 g
Angliavandeniø 35 g
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3 kiauðiniai
1 puodelis minkðto sviesto

1 puodelis smulkiojo cukraus
½ puodelio vanilinio jogurto

1½ puodelio sijotø kvietiniø miltø 
su 2 ðaukðteliais kepimo milteliø

1 ðaukðtas vanilës ekstrakto
100 g juodojo ðokolado 

gabaliukø
1 ðaukðtas kakavos

Papuoðimas
100 g juodojo ðokolado 

gabaliukø
20 g sviesto

1⁄3 puodelio riebios grietinëlës
sidabriniø rutuliukø

 1 Ákaitinkite orkaitæ iki 160 °C temperatûros. Á 12 keksiukø formeliø ádëkite popierinius 
krepðelius. Vidutinio dydþio dubenëlyje paplakite kiauðinius, sukrëskite sviestà, suberkite cukrø 
ir maiðykite, kol susidarys puri masë.

 2 Supilkite jogurtà, vanilës ekstraktà, suberkite miltus ir iðmaiðykite. Sudëkite likusius 
komponentus ir paplakite elektriniu plakikliu 2 minutes iki lengvos kreminës masës.

 3 Teðlà po lygiai sukrëskite á popierinius krepðelius. Kepkite 18–20 minuèiø, kol ji pakils ir 
iðkeps. Praauðusius keksiukus sudëkite ant vieliniø groteliø. Puoðkite visiðkai atvësusius.

Papuoðimas
 1 Vidutinio dydþio prikaistuvyje sumaiðykite ðokoladà su sviestu ir uþkaiskite nustatæ vidutinæ 

kaitrà. Kai produktai pradës lydytis, kaitrà sumaþinkite ir nuolat maiðykite, kol visiðkai 
iðsilydys. Nukaiskite, supilkite grietinëlæ ir iðmaiðykite. Palikite pastovëti 10 minuèiø, kad 
miðinys sutirðtëtø ir taptø tarsi aksominis. Ðakute uþtepkite kremà ant keksiukø ir papuoðkite 
sidabriniais rutuliukais.

  12 keksiukø

Vaniliniai  
ðokoladiniai
Ruoðiama 12 min.
Kepama 20 min.
Kalorijø 461
Riebalø 30 g
Angliavandeniø 45 g

29



Su rieðutais
Ruoðiama 12 min.
Kepama 20 min.
Kalorijø 662
Riebalø 49 g
Angliavandeniø 52 g

3 kiauðiniai
1 puodelis minkðto sviesto

1 puodelis smulkiojo cukraus
½ puodelio pieno

1½ puodelio sijotø kvietiniø miltø 
su 2 ðaukðteliais kepimo milteliø

1 ðaukðtelis vanilës ekstrakto
100 g juodojo ðokolado gabaliukø

1 ðaukðtas kakavos 

Papuoðimas
100 g juodojo ðokolado gabaliukø

1 ðaukðtas sviesto
1⁄3 puodelio riebios grietinëlës

½ puodelio minkðto sviesto
½ puodelio miltelinio cukraus

100 g lazdynø rieðutø

 1 Ákaitinkite orkaitæ iki 160 °C temperatûros. Á 12 keksiukø formeliø ádëkite popierinius 
krepðelius. Vidutinio dydþio dubenëlyje paplakite kiauðinius, sukrëskite sviestà, suberkite cukrø 
ir maiðykite, kol susidarys puri masë.

 2 Supilkite pienà, vanilæ, suberkite miltus ir iðmaiðykite. Sudëkite likusius komponentus ir 
paplakite elektriniu plakikliu 2 minutes iki lengvos kreminës masës.

 3 Teðlà po lygiai sukrëskite á popierinius krepðelius. Kepkite 18–20 minuèiø, kol ji pakils ir 
iðkeps. Praauðusius keksiukus sudëkite ant vieliniø groteliø. Puoðkite visiðkai atvësusius.

Papuoðimas
 1 Vidutinio dydþio prikaistuvyje sumaiðykite ðokoladà su 1 ðaukðtu sviesto ir uþkaiskite nustatæ 

vidutinæ kaitrà. Kai produktai pradës lydytis, lëtai supilkite grietinëlæ ir sumaþinæ kaitrà nuolat 
maiðykite, kol miðinys sutirðtës. Nukaiskite ir atvësinkite.

 2 Mediniu ðaukðtu sumaiðykite sviestà su milteliniu cukrumi ir iðsukite iki purios masës. Supilkite 
lydytà ðokoladà, suberkite pusæ rieðutø, iðmaiðykite ir ðaukðtu sukrëskite ant keksiukø. 
Papuoðkite rieðutais.

  12 keksiukø
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„Þaidimø 
metas“
Ruoðiama 12 min.
Kepama 20 min.
Kalorijø 354
Riebalø 18 g
Angliavandeniø 45 g

3 kiauðiniai
1 puodelis minkðto sviesto

1 puodelis smulkiojo cukraus
½ puodelio pieno

1½ puodelio sijotø kvietiniø miltø 
su 2 ðaukðteliais kepimo milteliø

1 ðaukðtelis vanilës ekstrakto

Papuoðimas
200 g spalvotos dekoravimo 

masës
glajaus

 1 Ákaitinkite orkaitæ iki 160 °C temperatûros. Á 12 keksiukø formeliø ádëkite popierinius 
krepðelius. Vidutinio dydþio dubenëlyje paplakite kiauðinius, sukrëskite sviestà, suberkite cukrø 
ir maiðykite, kol susidarys puri masë.

 2 Supilkite pienà, vanilës ekstraktà, suberkite miltus ir paplakite elektriniu plakikliu 2 minutes iki 
lengvos kreminës masës.

 3 Teðlà po lygiai sukrëskite á popierinius krepðelius. Kepkite 18–20 minuèiø, kol ji pakils ir 
iðkeps. Praauðusius keksiukus sudëkite ant vieliniø groteliø. Puoðkite visiðkai atvësusius.

Papuoðimas
 1 Koèëlu iðkoèiokite dekoravimo masæ á 3 mm lakðtà. Sausainiø pjaustykle ar aðtriu peiliuku 

iðpjaukite nedidelius skrituliukus ir uþdëkite po vienà ant keksiukø. Glajumi uþraðykite ant jø 
skaièius.

  12 keksiukø
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